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Les Légumes dans la Ville, Lille, 27-29 novembre 2003 
 

15 000 visiteurs pour la fête des légumes de France ! 
 

Organisée à l’occasion du Congrès National des Producteurs de Légumes pour aller à la 
rencontre des habitants de la région lilloise, l’opération « les Légumes dans la Ville ! » a été 
un vrai succès : 
 

• 15 000 visiteurs, 
• Plus de 1 000 élèves des écoles, soit une cinquantaine de classes, 
• 1 800 litres de soupe distribués, 
• 3 tonnes de légumes exposés sur la pyramide des producteurs de légumes de France 

(7 m de haut),  
• 5 tonnes de légumes remis à la Banque Alimentaire de Lille, 
• 80 élèves du Lycée Horticole de Lomme qui se sont relayés sur le site pour accueillir 

et renseigner les visiteurs, 
• Une centaine de producteurs du Nord-Pas-de-Calais mobilisés pour parler de leurs 

produits et faire découvrir leurs métiers. 
 
Installés en plein cœur de Lille, place du Théâtre, « les Légumes dans la Ville ! » 
comportaient :  

• La pyramide de légumes, emblème de la Fédération des producteurs de légumes de 
France, 

• Une serre Filclair abritant la présentation des productions régionales, par les élèves du 
lycée horticole de Lomme et les producteurs de légumes du Nord-Pas de Calais, 

• Un pôle nutrition et santé avec la participation des diététiciens d’Interfel Aprifel et 
d’acteurs de terrain du Plan National Nutrition et Santé, 

• Des présentations de légumes, Tomate, Concombre, Echalote de Tradition, Endive et 
légumes des terroirs du Nord, ainsi que des bassins de production et des marques des 
légumes de France, 

• Un pôle ressources humaines permettant de découvrir les métiers du maraîchage entre 
tradition et modernité, les formations disponibles, RELIE (Réseau d’Entreprises 
Légumières d’Insertion par l’Economique) 

• Un bar à soupe proposant 4 recettes originales de soupe. 
 
Pendant trois jours, 15 000 visiteurs ont pu découvrir les modes de production, se renseigner 
sur les formations et les métiers du maraîchage, voir, toucher, sentir et goûter ou encore 
s’informer sur les bienfaits des légumes.  
La visite se terminait inévitablement par une dégustation de soupe … de légumes ! 
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